
CAMPO
SureñoNº 2.052 - Lunes 16 de junio de 2025

EVALÚAN RESISTENCIA TÉRMICA DE CANOLA //CORDERO SUREÑO: CALIDAD Y PERFIL GRASO SALUDABLE//PRECIO DEL GANADO



CAMPOSUREÑOPÁGINA2 LUNES 16DE JUNIODE 2025

actualidad

Novedoso yogurt fue elaborado en La Araucanía

Quinoa, probióticos y
ciencia: la receta detrás
de un inovador alimento
funcional hecho en el sur

E
n el corazón de La
Araucanía, en la ciu-
dad de Temuco, nació
Quinoagurt, una inicia-
tiva que está revolucio-

nando la alimentación saluda-
ble. Se trata de un alimento pro-
biótico elaborado a partir de
quinoa y enriquecido con vita-
minas y minerales, desarrollado
por FoodTech SpA, empresa de
base científica-tecnológica que
logró escalar su producción,
consolidar su estrategia comer-
cial y proyectar su alcance tan-
to a nivel nacional como interna-
cional.
Para Eduardo Figueroa, direc-

tor de Corfo Araucanía, esta ini-
ciativa es el resultado del traba-
jo conjunto, entre la empresa, la
academia y el sector público.

“Estamos muy contentos con el
logro de la empresa FoodTech,
que ha conseguido generar un
producto que combina lo mejor
de la tradición ancestral, con los
avances de la ciencia moderna,
ofreciendo una alternativa nutri-
tiva y funcional para el consu-
midor actual. Sin duda este es
un aporte regional, contribuyen-
do a la diversificación de la ma-

nal perfil nutricional, su capaci-
dad para adaptarse a condicio-
nes climáticas extremas y su
aporte en proteínas, fibra, mine-
rales y compuestos bioactivos. En
los últimos años, ha despertado
un renovado interés, tanto por su
relevancia cultural como por sus
beneficios para la salud, convir-
tiéndose en foco de investigacio-
nes científicas y procesos de re-
valorización en diversos territo-
rios. En la región de La Arauca-
nía, diversas experiencias pro-
ductivas e iniciativas de innova-
ción, han comenzado a incorpo-
rar este cultivo como una alterna-
tiva agrícola prometedora en zo-
nas interiores, gracias a su rusti-
cidad y alto valor agregado.

COLABORADORES
El ingeniero en alimentos, Ma-

gíster y Ph.D. en Ingeniería de
Procesos Alimentarios por la Uni-
versidad de Wageningen (Países
Bajos), Dr. Mauricio Opazo Na-
varrete, ha dedicado más de una
década a la investigación sobre
la quinoa, encabezando diver-
sos proyectos de I+D tanto en el
ámbito académico como en el
sector privado, siempre con una

triz productiva y dando valor
agregado a la quinoa, convir-
tiéndose en primer proyecto que
se realiza, con estas característi-
cas, desde La Araucanía a Chi-
le”.

LA QUINOA
El uso de la quinoa en Chile es

milenario. Este grano andino ha
formado parte fundamental de la
dieta tradicional de pueblos ori-
ginarios del norte y centro-sur del
país, valorado por su excepcio-

El alimento fue desarrollado por la empresa
de base científica-tecnológica FoodTech SpA,
que contó con el apoyo de Corfo, a través de
un Programa Regional de Apoyo al Empren-
dimiento y un Semilla Expande, contando
también con el acompañamiento de Incuba-
tecUFRO.
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visión clara: desarrollar alimen-
tos con base científica, que res-
pondan a los desafíos actuales
del sistema alimentario.
“La quinoa es un alimento an-

cestral con un enorme potencial.
Quinoagurt nace de años de tra-
bajo para aprovechar sus pro-
piedades y transformarlas en un
alimento funcional accesible y
con beneficios reales para la sa-
lud”, explicó el Dr. Opazo.
A este esfuerzo se ha sumado

recientemente la ingeniera agró-
noma Cristina Bravo Reyes, can-
didata a Magíster en Innova-
ción y Gestión Agroalimentaria
de la Universidad de La Fronte-
ra, quien ha aportado con su ex-
periencia en agricultura y desa-
rrollo territorial, fortaleciendo el
enfoque integral del proyecto.
Además, ha liderado la estrate-
gia de comunicaciones, la cons-
trucción de imagen en redes so-
ciales, la generación de víncu-
los comerciales y la proyección
de la marca hacia nuevos mer-
cados.
“Queremos que Quinoagurt

sea más que un alimento; busca-
mos que represente la esencia
natural de la región, y que co-
necte con quienes valoran el cui-
dado del ambiente, la produc-
ción local y el bienestar nutricio-
nal”, señaló Bravo.
Por otro lado, el apoyo de In-

cubatec UFRO ha colaborado
en este posicionamiento empre-
sarial “La empresa FoodTech
SpA., startup techfood, ha sido
apoyado por la incubadora de
negocios desde la etapa de va-
lidación con un fondo PRAE
Araucanía y actualmente con un
fondo Semilla Expande que les
ha permitido potenciar el creci-
miento en diversos ámbitos co-
mo, aumentar su producción,
consolidar estrategia comercial
y proyectar un escalamiento.
Destacamos su componente de
innovación que han desarrolla-
do a través de un alimento fun-
cional, validado técnica y co-
mercialmente, el cual se presen-
ta como una alternativa nutricio-
nal para personas con sensibili-
dad digestiva”, dijo Valeria
Mardones, encargada de Ope-
raciones de IncubatecUFRO.

UNA APUESTA POR
LA SALUD
Y EL BIENESTAR
Quinoagurt es un innovador

alimento funcional creado a par-
tir de quinoa fermentada de ma-
nera natural, con seis cepas pro-
bióticas desarrolladas y valida-
das científicamente en Chile.
Gracias a esta formulación, se
obtiene un producto con alto

contenido de probióticos y pre-
bióticos naturales propios de es-
te grano ancestral andino, dispo-
nible en tres deliciosas varieda-
des: frutilla, berries y lúcuma,
ofreciendo una experiencia salu-
dable y placentera al paladar.
Cada porción está enriquecida

con vitaminas y minerales esen-
ciales, aportando el 30% de la
dosis diaria recomendada (DDR)
de nutrientes clave como el cal-
cio, fósforo, zinc y las vitaminas
A, B12, D2 y E. Esto convierte a
Quinoagurt es una opción com-
pleta y equilibrada para quienes
buscan mejorar su alimentación
y cuidar su salud intestinal de ma-
nera natural.
Gracias a su perfil nutricional,

libre de lactosa, gluten y azúca-
res añadidos, Quinoagurt tam-
bién es una alternativa recomen-
dada para personas con SIBO
(sobrecrecimiento bacteriano del
intestino delgado), una condi-
ción digestiva que se ha vuelto
cada vez más común y que pro-
voca síntomas como hinchazón,
malestar abdominal y alteracio-
nes en la absorción de nutrien-
tes. Al ser elaborado con ingre-
dientes vegetales y cepas cuida-
dosamente seleccionadas, Qui-
noagurt contribuye a mantener
un equilibrio saludable en la mi-
crobiota intestinal, sin generar
fermentaciones indeseadas.

PROYECCIÓN
Actualmente, FoodTech continúa

trabajando en el desarrollo de nue-
vos productos basados en ciencia
y alimentos ancestrales, sin dejar
de perfeccionar la fórmula de Qui-
noagurt. Paralelamente, la empre-
sa enfoca sus esfuerzos en ampliar
la distribución del producto a nue-
vas regiones del país y explorar
oportunidades en mercados inter-
nacionales. De esta manera, busca
consolidar a Quinoagurt como un
alimento funcional de alto valor nu-
tricional, nacido en La Araucanía,
pero con proyección global, com-
binando innovación, identidad te-
rritorial y compromiso con la salud.
Para conocer más sobre esta em-

presa y su producto, se puede visi-
tar la página web foodandtech.cl,
cuenta de Instagram @foodtechcl
o escribir directamente al correo
contacto@foodandtech.cl.

Quinoagurt es un inno-

vador alimento funcional

creado a partir de quinoa

fermentada de manera

natural, con seis cepas

probióticas desarrolla-

das y validadas científi-

camente en Chile.
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Conozca a los principales
expositores de la tercera edición
deAgrifoodSummitAraucanía

La Potenciadora de Negocios de la Universidad de La Frontera,
IncubatecUFRO—con el apoyo de Corfo—, trae a siete keynote speakers

internacionales que ofrecerán charlas magistrales el martes 24 y miércoles 25
de junio en el Aula Magna de esta casa de estudios superiores.

Descubre aquí quiénes son y por qué destacan.

“La transición a la agricultura regenerativa es un viaje, no un interruptor. Los pasos iniciales
concretos incluyen reducir o eliminar la labranza: minimizar la alteración del suelo para
proteger su estructura y la vida microbiana; cuando sea posible utilizar cultivos de cobertura;
integrar ganado para un manejo holístico del pastoreo, imitando patrones naturales como un
potente regenerador de suelos, ya que un animal con su sistema digestivo sano se transforma en
un vector de microbiología en la pradera en donde pasta. Para eso debemos aplicar las nuevas
tecnologías que permiten el reemplazo de antibióticos y potencian ese microbioma gástrico.
Chile tiene un potencial enorme para ser un líder en agricultura regenerativa por su diversidad
de climas y suelos. Debemos observar y adaptar bioinsumos y biotecnología aplicada, porque
más allá de los macronutrientes, el foco está en desarrollar y aplicar biológicos específicos que
potencien el microbioma nativo del suelo, reduciendo la dependencia de químicos y, para ello,
la agricultura basada en datos (AgTech Regenerativo) integra tecnologías de monitoreo de suelo
como humedad, nutrientes, incluso actividad microbiana, y clima, con herramientas de
inteligencia artificial para la toma de decisiones”.

CARLOS MEZA 
Terragénesis (España-Chile)

CARLOS BECCO 
Asesor agrícola (Argentina)

“En un negocio dominado por empresas
tradicionales, Indigo Ag fue la primera
empresa ‘no tradicional’ del agro.
Creado a partir de un ‘think thank’ de la
costa este de los EE.UU. e invertida por
fondos de inversión de riesgo, fue la
primera empresa en desafiar el ‘status
quo’ de la agricultura tradicional. La
mayoría de nosotros ya estamos
acostumbrados a la irrupción de startups
que desafían al status quo y muchas
veces desplazan sin misericordia a los
dinosaurios. Los casos de Uber, Spotify,
Mercado Libre, Rappi y otros son casos
bien conocidos. Es el momento de
preguntarnos: ¿Quién será el líder digital
del agro?”

CONSTANZA MOLTEDO 
Asesora independiente de
carnes sustentables
(Argentina)

“Como veterinaria y sommelier de
carnes voy a hablar de las
características diferenciales a nivel
sensorial de la carne a pasto, a nivel de
terneza, flavor y distintos descriptores de
la misma, de qué dependen; y voy a
poner en relevancia la fuerza del
bocado en la construcción de un paisaje
alimentario diferente. Transmitiré mi
recorrido y las estrategias que me han
servido para poder convocar a ese
consumidor, clave para lograr el cambio
en su selección de compra”.

ISABEL QUIROZ 
iQonsulting (Chile – Escocia)

“El cambio climático está habilitando
otras zonas para cultivos que antes era
impensado producirlos en ellas, y esto
también está ayudado por la tecnología,
tanto de producción como la tecnología
aplicada en la genética, donde nuevas
variedades son más resistentes a algunas
enfermedades o a problemas climáticos,
adaptándose de mejor forma a zonas que
antes se consideraban no aptas. Esto abre
un abanico de posibilidades que hace
más resiliente la producción agrícola, más
resiliente el negocio para los productores
y permite que el ecosistema sea también
más resiliente al aumentar la
biodiversidad en la producción agrícola”.
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LAURA MONROY 
Eatable Adventures
(España – Colombia)

“Hay dos grandes fortalezas en Chile que
van a marcar tendencia: la biotecnología y
la inteligencia artificial aplicada a la
producción de alimentos. Un ecosistema
solo evoluciona si sus comunidades
interactúan y se fortalecen mutuamente. Las
alianzas permiten compartir soluciones,
generar inversión, y que incluso
competidores encuentren formas de crecer
juntos. Al final, un ecosistema se construye
sobre siete tipos de capital: financiero,
intelectual, infraestructura, talento humano,
tecnologías, entidades de apoyo y capital
relacional. Y las alianzas son el hilo que
conecta todos estos elementos”.

EUGENIO LIU 
Tomate Consultores (Chile)

“La sostenibilidad no debe entenderse como
una carga o un límite a la productividad, sino
como una vía para crear sistemas más
resilientes, eficientes y con sentido de
propósito. Me tocó vivir esta experiencia en
Taiwán, donde se implementó un ciclo biológico
de economía circular muy exitoso para el sector
agropecuario y es un ejemplo real sobre cómo
la sostenibilidad genera valor, a diferencia de lo
que la gran mayoría del público entiende
erróneamente”.

ANTONIO GALERA
One Circularity (España)

“Voy a hablar desde cuando nace el
concepto de la sostenibilidad desde un
prisma netamente financiero. Abordaré las
líneas de financiación, como instrumentos,
bono de carbono y hacia la tendencia de
lo que estamos trabajando ahora: el
concepto del bono de salud. Este cambio
de paradigma no está en las labores, sino
en un modelo de economía natural que nos
genera una base económica real, más
productivos, más baratos y con más salud.
Nosotros nos dedicamos a implantar
‘agricultura natural’ en grandes compañías,
estamos en México, España y Marruecos
con un modelo sencillo, de mayor
productividad y de mayor desarrollo”.

MARTES 24 Y
MIÉRCOLES 25

DE JUNIO

AULA MAGNA U.
DE LA FRONTERA

CALLE URUGUAY 1720,
TEMUCO

TICKETS EN
www.incubatecufro.cl/agrifoodsummit
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L
a calidad de la carne de
cordero es reconocida
por su alto valor biológi-
co de proteínas (22 a
23,3 %), gran aporte de

minerales (K, P, Na, Zn, Fe, Se,
Cu y I) y vitaminas (A, B, D, E y
C). Además, destaca por su ele-
vado contenido de vitaminas del
complejo B, especialmente tiami-
na, ácido pantoténico, folato,
niacina, B12, B6 y B2 (riboflavi-
na). Sin embargo, existen mu-
chos factores intrínsecos y extrín-
secos al animal que influyen en
la calidad nutricional e instru-
mental de la carne, por ello es
tan importante establecer proto-
colos de producción para ase-
gurar la calidad e inocuidad.
Se sabe que los rumiantes ali-

mentados con pasto, como es el
caso de los corderos, producen
una carne que presenta una
composición de ácidos grasos
más favorable en comparación
con aquellos alimentados con
granos. Considerando la rele-
vancia de los macro y micronu-
trientes en nuestra dieta, y la im-
portancia de conocer la calidad
y composición de los alimentos
de origen animal, sobre todo de
la carne de cordero, a continua-
ción, se proporciona informa-
ción necesaria de conocer por
parte de los consumidores sobre
el valor nutricional de este tipo
de alimento.
La carne de corderos Suffolk

Carnedecorderosdelsur
deChile:altacalidad

nutricionalyperfilgraso
saludableensistemas

pastoriles

Down, raza especializada en la
producción de carne y que pre-
domina en la zona sur de Chile,
criados en sistemas pastoriles ex-
tensivos, presentan una carne con
bajo contenido de grasa total (2,2
g/100 g); bajo contenido de gra-
sas saturadas (1,7 g/100 g) y ba-
jo contenido de colesterol (34
mg/100 g), clasificándose como
una carne extramagra, de acuer-
do con los descriptores autoriza-
dos por el Reglamento Sanitario
de los Alimentos de Chile. Los
principales ácidos grasos que
componen su grasa son el ácido
palmítico, esteárico, y oleico, que
en conjunto representan un 74 %
del total de ácidos grasos. Res-
pecto de los ácidos grasos esen-

Gracias a su perfil nu-
tricional y composi-
ción de ácidos grasos
saludables, la carne
de cordero producida
en sistemas pastoriles
del sur de Chile —es-
pecialmente de razas
como Suffolk Down y
criollos Araucanos—
se posiciona como
una opción extrama-
gra y funcional que
aporta beneficios cla-
ve para la salud car-
diovascular, respal-
dando su inclusión en
una dieta equilibrada.
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ciales: linoleico y linolénico, sus
valores fluctúan entre 0,26 a
7,24 % de la grasa total. Mien-
tras que los ácidos grasos fun-
cionales como: ácido docosahe-
xaenoico (DHA) y ácido eicosa-
pentaenoico (EPA), ambos áci-
dos grasos omega-3, fluctuaron
entre 0,34 a 1,74 % de su gra-
sa. El ácido linoleico conjugado
(CLA), que es un ácido graso
omega-6, caracterizado por sus
propiedades funcionales, se en-
cuentra en esta carne en un pro-
medio de 0,06 % del total de la
grasa. Además, la carne de cor-
dero producida en sistemas pas-
toriles del sur de Chile presenta
un pH, capacidad de retención
de agua (CRA) e índice de rojo
(a*) óptimos, parámetros que fa-
vorecen su aceptabilidad a nivel
de consumidores.

ÁCIDOS GRASOS
Y LA SALUD
Sin lugar a dudas, cada ácido

graso contribuye a aspectos de
calidad y características organo-
lépticas de la carne ovina, sin ol-
vidar el valor nutricional. En es-

ludable. El índice h/H fluctuó en-
tre 1,5 y 1,7, que según investi-
gaciones es más alto que el co-
nejo (1,2) y similar al pollo (1,8).
La relación omega-6/omega-3 y
P/S se encuentran dentro de lo
recomendado. Los índices IA e IT
se asemejan a los índices de la
carne de pollo (IA: 0,5; IT: 1,1).
Por lo tanto, queda demostrado
que el tipo y calidad de grasa
que se consuma es de vital im-
portancia en la dieta y que el
consumo de carne de cordero
producida en el sur de nuestro
país contribuye a una dieta ba-
lanceada.

menta con valores inferiores a
4,0 de la relación omega-
6/omega-3 y P/S cercano a 0,4
como ideales en una dieta salu-
dable. Dichos rangos pueden
variar según la raza y alimenta-
ción.
Los resultados de los índices

evaluados en carne de corderos
Suffolk Down y criollos Arauca-
nos provenientes de sistemas
pastoriles de la zona sur de Chi-
le (Cuadro 1), muestran que los
promedios de las proporciones e
índices de ácidos grasos se en-
cuentran dentro de los límites re-
comendados para una dieta sa-

te sentido, la relación ácidos
grasos poliinsaturado/saturado
(P/S), hipocolesterolémico/hi-
percolesterolémico (h/H), rela-
ción omega-6/omega-3, índice
aterogénico (IA) e índice trom-
bogénico (IT) son índices amplia-
mente usados para evaluar la
calidad nutricional de la grasa
de la carne consumida. Ade-
más, estos índices nos permiten
evaluar el aporte de los ácidos
grasos omega-3 y poliinsatura-
dos en la prevención de enfer-
medades cardiovasculares.
La relación h/H reconoce los

efectos de los ácidos grasos in-

Cuadro 1. Relaciones de ácidos grasos presentes en la carne de cordero, según razas ovinas
criadas en sistemas pastoriles de la zona sur de Chile

KARLA INOSTROZATORRES,

Depto.de Ciencias Agropecuarias y Acuícolas,

Universidad Católica deTemuco

SILVANA BRAVO MARCHÁN,

Instituto de Producción Animal,

Universidad Austral de Chile

dividuales en el metabolismo del
colesterol, se puede utilizar como
un índice del efecto colesterolémi-
co de la fuente de grasa, por lo
tanto, se busca que este valor va-
ya en aumento. Valores apropia-
dos de los índices aterogénico y
trombogénico para una dieta sa-
ludable deben ser inferiores a
1,0. Ambos índices adquieren im-
portancia considerando los dife-
rentes efectos que los ácidos gra-
sos podrían tener sobre la salud
humana y en particular, sobre la
probabilidad de aumentar la inci-
dencia de formación de ateroscle-
rosis y/o trombos. Esto se comple-
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GRAPETECH 2025: un espacio estratégico para
proyectar el futuro de la industria de la uva

Enmediodeuna temporadaespecialmen-
te desafiante para la industria de la uva de
mesa,GrapeTech2025seconsolidacomo
el principal punto de encuentro para abor-
dar,desdeunaperspectiva técnicaycomer-
cial, los desafíos y oportunidades que en-
frentael sector. El evento se realizaráel pró-
ximo miércoles 18 de junio en el Centro de
Conferencias Monticello, convocando a lí-
deres, asesores y especialistas de renom-

bre nacional e internacional.
Con un enfoque integral y actualizado, el programa contempla bloques sobre manejo agro-

nómico de precisión, nuevas tecnologías para una producción sustentable, desafíos de postco-
secha,mercadosclaveyestrategias comercialesparaenfrentar escenarios complejos. También
incluirá paneles de conversación con referentes de la industria latinoamericana, enriquecien-
do la visión sectorial.
Entre los contenidos preparados para ese día, se encuentran paneles sobre el panorama ac-

tual y proyección del sector uva de mesa en Chile, competencia global y logística, avances del
systems approach con Estados Unidos, y producción sostenible y competitiva. Cada uno con-
tará con expositores de alto nivel y buscará entregar herramientas concretas para enfrentar los
desafíos productivos y comerciales del rubro. Para más información sobre el Programa, expo-
sitores u otras consultas, en: entradas@yentzengroup.com, www.grapetechconvention.com

Transforma los subproductos del vino en
productos de alto valor conReWine

HUBTEC Chile y el Centro de Investigación e Innovación de Viña Concha y To-
ro extienden una invitación a participar en ReWine, una convocatoria abierta
que busca impulsar soluciones innovadoras. El objetivo es transformar los sub-
productos de la industria vitivinícola en nuevos productos comercializables, sos-
tenibles y escalables. Anualmente, la producción de vino genera más de 500.000
toneladas de residuos orgánicos, incluyendo orujos, escobajos, lías y lodos.
ReWine busca revalorizar este material a través de propuestas fundamentadas
en ciencia, tecnología y economía circular.
Esta convocatoria está diseñada para equipos de I+D de universidades y cen-

tros tecnológicos, startups y proveedores tecnológicos que cuenten con solucio-
nes en etapas tempranas. ReWine busca proyectos que cumplan con las siguien-
tes características: que se encuentren entre los niveles de madurez tecnológica
TRL2 y TRL5, que demuestren un claro potencial técnico y de negocio, que pre-
senten propuestas capaces de validarse en 4 meses y escalarse posteriormente.
Los equipos que resulten seleccionados recibirá hasta $10 millones para el de-

sarrollo de una prueba de concepto, mentorías con expertos de Viña Concha y
Toro y HUBTEC, acceso a materias primas e instalaciones, posibilidades de co-
desarrollo y escalamiento a futuro.
La fecha límite para postular es el 27 de junio.Para cualquier duda o consulta,

los interesados pueden escribir a convocatoria_rewine@hubtec.cl.

E
n su segunda estimación de la
temporada 2025, el Comité
Pink Lady de Frutas de Chile
indica que se espera que los
envíos totales de manzanas

chilenas alcancen las 576.888 tonela-
das, lo cual, refleja un incremento de
13% respecto a la temporada 2024 y
un alza de 1% en relación a la prime-
ra estimación, realizada por la entidad
a comienzos de mayo.
“En lo que respecta a la familia Pink

Lady, en esta segunda estimación visua-
lizamos un incremento respecto a la pri-
mera proyección derivado de condicio-
nes climáticas favorables en términos
de productividad y calidad de la fruta.
Por lo mismo, en esta segunda estima-
ción vemos un alza de 20% respecto a
la proyección pasada en el grupo de
Pink Lady, lo cual, incide también en
una mayor previsión general de las ex-

portaciones de manzanas chilenas”,
comentó Ignacio Caballero, coordina-
dor del mencionado Comité.
El profesional añadió “en total la se-

gunda estimación indica que enviare-
mos 136.592 toneladas de manzanas
de la familia Pink Lady, lo cual, es 32%
más que lo exportado en 2024. Las ex-
portaciones de manzanas Pink Lady
muestran una tendencia al alza, no só-
lo respecto al año pasado, sino que
también desde el año 2021 en adelan-
te”.

OTRAS MANZANAS
De acuerdo a la segunda estimación

las exportaciones de manzanas Fuji au-
mentarán 5%, quedando en 61.428
ton. Mientras que las manzanas Gala
bajarán sus envíos un 4%, pasando de
243.802 ton (primera estimación ) a
238.742 ton.

Cabe destacar que, en esta segunda
estimación, participaron empresas ex-
portadoras y productoras de manza-
nas que, en su conjunto, representan

el 78% del volumen total de manza-
nas exportados en 2024, y el 91%
de los envíos de la familia Pink Lady
en el mismo periodo.

E
l próximo 10 de julio se desarro-
llará en Osorno el seminario “Al-
ternativas para la adaptación y
medidas de mitigación al cambio
climático en el sector ovino de la

Región de Los Lagos”, instancia que reuni-
rá a destacados especialistas nacionales
e internacionales para abordar los desa-
fíos que enfrenta la ganadería ovina en un
contexto de emergencia climática.
La actividad se realizará en el Salón Llan-

quihue del Centro Regional INIA Remehue,
en Osorno, a partir de las 9:30 horas. Tras
una apertura institucional, el seminario
contempla tres presentaciones centrales
orientadas a entregar herramientas técni-
cas y estrategias sustentables para produc-
tores, asesores y actores del rubro.

EXPOSICIONES
La primera exposición estará a cargo de

la Dra. Sandra Suescun Ospina, médico
veterinario zootecnista y magíster en pro-
ducción sostenible, quien abordará el te-
ma “Cambio climático y gases de efecto
invernadero (GEI), un desafío para la ga-
nadería regional y mundial”.
Posteriormente, el Dr. Jorge Ávila Stan-

go, médico veterinario con doctorado en
ciencia animal, presentará estrategias nu-
tricionales enfocadas en la reducción de
emisiones de GEI en sistemas pecuarios,
aportando evidencia científica y recomen-
daciones prácticas para su implementa-
ción.Tras un coffee break, será el turno
del Dr. Iván Calvache García, especialis-
ta en ciencias de la producción animal,

quien compartirá prácticas de manejo del
pastoreo y la empastada en la produc-
ción ovina orientadas a la mitigación del
cambio climático.La jornada finalizará
con una mesa de consulta, conclusiones
y palabras de cierre, moderada por Álva-
ro Ferrada Ringele, doctor en ciencias y
especialista en producción ovina y capri-
na.
El seminario cerrará con un café de ca-

maradería a las 14:00 horas. Esta instan-
cia busca generar un espacio de diálogo
y transferencia de conocimientos para for-
talecer la resiliencia del sector ovino ante
los efectos del cambio climático, contribu-
yendo así a una ganadería más sosteni-
ble y comprometida con el medio ambien-
te.

Exportaciones demanzanas chilenas crecerán 13%en relación al ejercicio pasado

Chilenut:Más de200personas asistieron al primer Día deCampode2025
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actualidad

investigadores desarrollaron experimentos de campo con dos híbridos primaverales de canola, Lumen y Solar CL

Estudian resistencia de híbridos de canola al
aumento de temperatura en el sur deChile

E
l cambioclimáticoyel con-
secuente aumento de la
temperatura representan
una amenaza creciente
para la productividad de

cultivos agrícolas. Frente a este es-
cenario, un recienteestudio realiza-
doporelDr.DanielCalderini, aca-
démico del Instituto de Producción
y Sanidad Vegetal de la Universi-
dad Austral de Chile (UACh), y el
estudiante del Doctorado en Cien-
cias Agrarias, José Verdejo, anali-
zó la sensibilidad de la canola
(raps, Brassica napus L.) al incre-

más prolongado —11 días o
173,6 grados-día (°Cd) más que
Solar CL— lo que le permitió amor-
tiguar el efecto del estrés térmico.

MANEJO Y
MEJORAMIENTO
GENÉTICO
Según los autores, este estudio

ofrece información clave para el
manejo agronómico y el mejora-
miento genético de la canola frente
al cambio climático, ya que se ob-
servaron diferencia en la sensibili-
dad térmica entre los dos híbridos
evaluados (Lumen y Solar CL).
E doctor calderini precisó que en

un “periodo de llenado de grano
más extendido, como en el caso de
Lumen, seríaeficazparacontrarres-
tar el aumento térmico”.
Por último, a partir de estos resul-

tados, la elección del híbrido más
adecuado será fundamental para
reducir los riesgos de pérdida de
rendimiento por olas de calor. Hí-
bridos con mayor duración del lle-
nado de grano, como Lumen, po-
dríanofrecer unamayor capacidad
de adaptación.

“El peso del grano y la concentra-
ción de aceite se mantuvieron esta-
bles en ambos híbridos, mientras
que la concentración de proteína
aumentó con la temperatura”, deta-
lló el Dr. Calderini. Por su parte, Jo-
sé Verdejo explicó que la mayor to-
lerancia de Lumen podría atribuirse
a un periodo de llenado de grano

mento térmico en condiciones rea-
les de campo.
El estudio, titulado “Resilience of

rapeseed to temperature increase
during early grain filling in a high
yielding environment”, fue publica-
doen la revistacientíficaFieldCrops
Research y representa el primer tra-
bajo de campo que evalúa el efec-
to del aumento de temperatura en
distintas fases posteriores a la flora-
ción de la canola, en un ambiente
de alto potencial productivo como
el sur de Chile.

HALLAZGOS CLAVE
Los investigadores desarrollaron

tres experimentos de campo con
dos híbridos primaverales de cano-
la, Lumen y Solar CL, sometidos a
tres tratamientos: ungrupocontrol a
temperatura ambiente; un grupo
con incremento de 5°C desde el ini-
cio hasta los 15 días después de la
floración (DDF); y un tercero con el
mismoaumento térmicoentre los15
y 30 DDF.
Los resultados revelaron una mar-

cada diferencia entre ambos híbri-
dos. Lumen mostró una alta resilien-

Investigación publica-
da en Field Crops Re-
search revela diferen-
cias en la tolerancia
térmica entre dos hí-
bridos de raps duran-
te el llenado de grano,
una etapa crítica para
el rendimiento.

JOSÉ VERDEJO,
Estudiante del Doctorado en

Ciencias Agrarias,

DR. DANIEL CALDERINI, 
académico del Instituto de Producción y Sanidad

Vegetal de la Universidad Austral de Chile
(UACh)

cia al aumento de temperatura,
con impactos mínimos en el rendi-
miento. En cambio, el híbrido So-
lar CL fue significativamente afec-
tado: su rendimiento se redujohas-
ta un 36% y el número de granos
bajó en un 26,8% cuando se ex-
puso al calor durante los primeros
15 días tras la floración.
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L
uego de una década tra-
bajando en temáticas vin-
culadas al riego y la ges-
tiónhídrica, laAsociación
de Productores de Leche

de laRegiónde Los Ríos (Aproval),
valoró el proceso que culminó con
la reciente conformación de la pri-
mera Organización de Usuarios
deAguasSubterráneas (OUAS)en
la región, una iniciativa inéditapa-
ra la zona y que marca un punto
de inflexión en materia de gestión
del agua para la zona.
La organización, que se encuen-

traenprocesode formalizaciónan-
te las instancias legales y adminis-
trativas, fue coordinada desde la
Dirección General de Aguas y en
su constitución, materializada en
marzo recién pasado, concurrie-
ron representantes de casi el 60%
de lasacciones comprometidas en
este SHAC.
“Ha sido un buen ejemplo de co-

ordinación público-privada para
sacar adelante esta instancia de
participaciónque tienecomoobje-
tivovelarporeluso responsablede
un recursoquecadadíaesmáses-

caso”, señaló José Luis Delgado,
gerente de Aproval.
De los casi 650 titulares con de-

rechos de aguas en este sector, ca-
si lamitadcorrespondeausosagrí-
cola-ganaderos (49%), un 26%
sonpersonasnaturales,16%indus-
trias y 7% consumo humano (sani-
tarias y APR´s)

UNA RESPUESTA
La constitución de esta primera

OUASen LosRíos sedaenuncon-
texto de cambio climático crecien-
te y veranos cada vez más secos,
donde asegurar el acceso al agua
se vuelve clave para compatibili-
zarel consumohumano, laproduc-
cióndealimentosyeldesarrollo ru-
ral.
“Los acuíferos son como cuen-

tas de ahorro que se han usado

históricamente pensando que son
inagotables. Hoy vemos que no es
así, almenosdesdeelpuntodevis-
ta jurídico Conestaorganización,
el objetivo es gestionarlos con res-
ponsabilidady racionalidadconsi-
derando que al haber sido decla-
rado en restricción este SHAC Río
Bueno-Medio, significa que esta-
mosenpresenciadeunaadverten-
cia que podría derivar en una

proh ib i -

ción para el otorgamiento de nue-
vosderechosdeagua”, explicó Jo-
sé Luis Delgado.
ElSHACRíoBueno-Medioescon-

siderado uno de las más importan-
tesde la regiónpara laproducción
lecherayagrícola,dondeconviven
fundamentalmente usos producti-
vos y consumo humano en una ex-
tensa área que abarca zonas de
Paillaco, Futrono, Lago Ranco, Río

Bueno, La Unión y San
Pablo.

D e s -

de Aproval destacaron que este
proceso para la constitución de
una organización gestionadora
del agua “demuestra que con la
colaboración entre los actores pú-
blicos y privados es factible anti-
ciparse a los posibles efectos de
una eventual escasez hídrica”.
Actualmente, laOUASdelSHAC

RíoBueno-Medio seencuentraa la
esperadeconcluir los trámites lega-
les y administrativos, para luego
ser inscrita en los registros de la Di-
rección General de Aguas.
Una vez finalizado este proce-

so, un directorio provisorio elegi-
do al momento de constituirse es-
ta organizacióndefinirá losprime-
ros pasos seguir, los que serán va-
lidados en la primera asamblea
de socios prevista para abril de
2026.
Este primer Directorio lo confor-

man 9 integrantes que refleja satis-
factoriamente ladiversidaddeusos
en el SHAC, incluyendo 2 repre-
sentantesdeAPROVAL,otros3del
mundoagrícola,2del sector indus-
trial y 2 titulares vinculados al con-
sumo humano.

gestiónhídrica

Histórico avance en la gestión del agua en
LosRíos para enfrentar la escasez hídrica

En la Región de Los Ríos se ha constituido formalmente -por
primera vez- una Organización de Usuarios de Aguas Subterráneas
(OUAS), en una zona geográfica estratégica para el desarrollo
agroalimentario y rural como es el Sector Hidrogeológico de

Aprovechamiento Común(SHAC) Río Bueno-Medio.

TRES DATOS A TENER EN CUENTA
nEs la primera OUAS formalizada en la Región de Los Ríos.

nCasi 650 usuarios estám involucrados de sectores como lechería, agricultura,

consumo humano e industria.

n11.612 litros por segundo involucrados.
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reportaje

“Panorama Agroclimático Estacional” del Ministerio de Agricultura:

Menos lluvias y
temperaturas sobre el
promedio: el panorama

climático que enfrentará el
agro este otoño-invierno

P
recipitaciones bajo los
promedios climatológi-
cos, temperaturas míni-
masconvalorespor sobre
el promedio y máximas

más altas de lo normal, fueron los
principales pronósticos para gran
parte del país presentados por la
Dirección Meteorológica de Chile
en el último Panorama Agroclimáti-
coEstacional realizadoporelMinis-
terio de Agricultura, a través de la
Unidad de Gestión de Riesgo de
Desastres Agrícolas (UGRA). Este
encuentro en línea contó con lapar-
ticipación de más de 100 agriculto-
res, técnicos, investigadores y pro-
fesionales del sector silvoagrope-
cuario.
Los “Panoramas” se llevanacabo

desde hace 11 años, se realizan
dos veces al año y tienen como pro-
pósito analizar la situación climáti-
ca en perspectiva para la tempora-
da y son una instancia para el for-
talecimiento de las capacidades de
profesionales relacionadas con la
gestión de riesgos de desastres y
adaptacióna lavariabilidadycam-
bio climático en la agricultura.
El subsecretario de Agricultura

AlanEspinozaOrtiz expresóque la
información oportuna es clave pa-
ra la tomadedecisiones enel agro,
“Disponer de los datos climáticos
para el sector con bases de datos
actualizadas nos permite poder an-
ticiparnos a escenarios de riesgo y
poderplanificar unaestrategiay ser
más eficaces” y destacó que “pre-
venir es mucho más eficiente y me-
nos costoso que reaccionar ante

jo lo normal en la mayor parte del
país y que los embalses Lautaro (re-
gión de Atacama), La Paloma, Re-
coleta, Cogotí y Puclaro (región de
Coquimbo), Bullileo, Tutuvén y Di-
gua (región del Maule) y Coihueco
(región de Ñuble), presentan volú-
menes almacenados inferiores al
20% de su capacidad, lo que re-
presenta unacondición críticapara
el riego.
Además de las exposiciones de

Quintana y Leyton, se realizaron
presentaciones relacionadas con el
uso de tecnologías en el agro para
la reducciónde riesgodedesastres.
Además, Giovanni Lobos Lobos de
INIA Intihuasipresentó sobre sequía
y uso eficiente del recurso hídrico
en cultivo de frutales y el especialis-
ta Jorge Retamal Salgado de INIA
Quilamapu presentó sus investiga-
ciones sobre el cultivo bajo paneles
solares. En relaciónconel controlde
heladas el especialista Jaime Salvo
del Pedregal de INIA La Cruz des-
taca que, para la protección de cul-
tivos frente a las heladas, el monito-
reo de las temperaturas y la instala-
ción de un sistema de control por
aspersión en altura resulta es clave.
Respectode lapresentación sobre

inteligencia artificial, robótica y
tiempo real para el agro el exper-
to Rodrigo Verschae Tannenbaum
de la Universidad O´Higgins ana-
lizó una serie de soluciones tecno-
lógicas de vanguardia para huer-
tos de cerezos, las cuales contribu-
yen a reducir los riesgos durante el
manejo agronómico, hasta la cose-
cha.

medio.
Posteriormente el profesional de

Meteorología y Nieves de la Direc-
ciónGeneraldeAguas (DGA);Her-
naldo LeytonBustos, expuso respec-
to de las condiciones fluviométricas
a mayo recién pasado y destacó
que hay una baja acumulación ni-
val yencuantoa lasprecipitaciones
acumuladas, éstas muestran un
comportamiento bajo lo normal en
casi todoelpaís, exceptuando la re-
gión de Los Ríos, además explicó
que los caudales se mantienen ba-

unaemergencia. Por lo tanto, lapre-
paración anticipada basada en evi-
denciacientífica,aportadapornues-
tros servicios junto con recomenda-
ciones de los organismos técnicos,
reduce significativamente el impac-
to ante eventos que puedan ser ex-
tremos, avanzando en materia de
seguridad alimentaria”.

TEMAS Y EXPOSITORES
“Situación climática actual y pre-

dicción estacional en Chile” fue la
presentación que abrió la jornada y

estuvo a cargo de Juan Quintana
Arenas; jefede laSeccióndeMeteo-
rologíaAgrícolade laDirecciónMe-
teorológica de Chile (DMC), quien
expuso respecto de la actual situa-
ción pluviométrica, el pronóstico de
precipitaciones donde se informó
queestos seencuentranbajo suspro-
medios climatológicos, temperatu-
rasmínimasconvalorespor sobreel
promedio y máximas más altas de
lo normal en la mayor parte del pa-
ís, salvoaltiplano,donde seesperan
temperaturas máximas bajo el pro-

hay una baja acumulación nival y en cuanto a las precipitaciones acu-
muladas, éstas muestran un comportamiento bajo lo normal en casi

todo el país, exceptuando la región de Los Ríos


